Muller Glas

Verpackung fir Selbstgemachtes

Verarbeitungs- und Lagerhinweis

Ausfiihrung
myRex Home Canning

Verarbeitung
Kalt- bzw. HeiRabflllung ohne weitere Warmebehandlung,
Pasteurisation oder Sterilisation

Innenlackierung
3-fach, flr Produkte mit maximal 100 ppm SO,

Fullgut
Honig, Marmelade, Sauergemiise, 6lhaltige und starksaure Produkte

Anwendung
Fir ein ordnungsgemalfes Verschlielen ist es erforderlich, den Verschluss (Compound) vor
dem VerschlieRen vorzuwarmen.

Bei hidndischer VerschlieBung
Den Verschluss fur 1-2 Minuten in einem Wasserbad bei ca. 50—-60 °C vorwarmen.

Bei maschineller VerschlieBung mittels Dampf
Den Verschluss fir ca. eine Sekunde bei 70-80 °C mittels Dampf vorwarmen.

Bei Verschliissen der myRex Home Canning Serie ist das Uberdrehen des Verschlusses bei
normaler Anwendung nicht mdglich. Durch das 360° durchgéangige Gewinde ist auch ein
Aufpoppen ausgeschlossen. Somit ist der myRex Home Canning Verschluss optimal fir das
handische VerschlielRen.

Deckel aufgesetzt (nicht gedreht) Deckel verschlossen
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Miiller Glas & Co Handelsgesellschaft m.b.H. - LandstraBe 100 - 2464 Gottlesbrunn - Austria - Tel +43 (0) 2162 8251
Mail: office@muellerglas.at - ATU 62103805 - FN 271121 h - IBAN: AT97 2021 6216 2162 1000 -  BIC: SPHBAT2T

GOTTLESBRUNN LANGENLOIS LEBRING INNSBRUCK muellerglas.at



Muller Glas

Verpackung fir Selbstgemachtes

Kopfraum / Fulllhéhe
Mindestens 6 % des Gesamtvolumens missen als Kopfraum freigelassen werden.

Beispiel T N
Fullmenge (randvoll): 300 ml
davon 6 %: 18 ml
empfohlene Flllmenge: 282 ml

Kaltabfiillung ohne weitere Warmebehandlung

Das Fallgut wird bei Raumtemperatur abgefillt und anschliefend ordnungsgeman
verschlossen. Nach dem Verschlie3en erfolgt keine weitere thermische Behandlung der Glaser.
Der Verschluss (Compound) muss vor dem Verschliellen unbedingt vorgewarmt werden, um
eine zuverlassige Dichtheit zu gewahrleisten.

HeiBabfullung ohne weitere Warmebehandlung

Das Fullgut wird heild bzw. kochend abgefillt und unmittelbar anschliefend ordnungsgemaf
verschlossen. Durch die hohe Produkttemperatur und das rasche Verschliellen wird eine
entsprechende thermische Wirkung erzielt. Wahrend der anschlieRenden Abkuhlphase bildet
sich das erforderliche Vakuum. Nach dem Verschlielien erfolgt keine weitere thermische
Behandlung der Glaser.

Pasteurisation

Das Fullgut wird kalt oder heild abgefillt und anschliefiend ordnungsgemalf verschlossen. Die
verschlossenen Glaser werden einer kontrollierten thermischen Behandlung unterzogen und auf
die festgelegte Pasteurisationstemperatur aufgeheizt. Die erforderliche Temperatur wird Gber
eine definierte Haltezeit aufrechterhalten. AnschlieRend erfolgt eine kontrollierte Abkihlung der
Glaser. Wahrend der Abklhlphase bildet sich das erforderliche Vakuum.

Sterilisation

Das Fullgut wird kalt oder heif3 abgefllt und anschliefend ordnungsgemaf verschlossen. Die
verschlossenen Glaser werden einer kontrollierten thermischen Behandlung unterzogen und auf
die festgelegte Sterilisationstemperatur aufgeheizt. Die erforderliche Temperatur wird tUber eine
definierte Haltezeit aufrechterhalten. AnschlieRend erfolgt eine kontrollierte Abklhlung der
Glaser. Wahrend der Abklhlphase bildet sich das erforderliche Vakuum.

Die genauen Verarbeitungstemperaturangaben fur den Verschluss finden Sie im jeweiligen
Artikeltext.

Trocknung

Oberhalb des Rollrandes befindet sich zum Gewinde hin eine Sicke, in der sich Wasser und
Kondenswasser sammeln kann. Es ist daher notwendig, diesen Bereich nach dem
Verarbeitungsprozess zu trocknen, sei es manuell oder durch eine installierte
Trocknungsanlage.

Produktabfullung

Saubere Abfullbedingungen sind ein wesentlicher Bestandteil flir ein ordnungsgemalies
Verschlief3en. Beim VerschlieRen mussen sowohl der Deckel als auch die Glasmindung frei
von Verunreinigungen sein, da Verunreinigungen zu einem Vakuumverlust fihren kénnen.

Lagerung

Lagern Sie die Verschllsse in einer sauberen und trockenen Umgebung, die frei von Insekten
und anderen Schadlingen ist. Im Lagerbereich sind extreme Temperaturschwankungen und
hohe Luftfeuchtigkeit zu vermeiden.
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Allgemeine Informationen

Konservenglaser dirfen ausschlieBlich stehend gelagert werden. Die Verschlliisse missen vor
dem Verschlielten auf mégliche Verunreinigungen und Beschadigungen uUberprift werden. Die
Verschlusse durfen nicht mit Alkohol oder anderen aggressiven Substanzen gereinigt werden.
Sie sind fur den einmaligen Gebrauch vorgesehen.

Hinweise zur produktspezifischen Verarbeitung

Da unterschiedliche Fillgtter unterschiedliche Verarbeitungseigenschaften aufweisen, sind die
jeweiligen Abfull- und Warmebehandlungsbedingungen produktspezifisch festzulegen. Der
Abflller ist fir die ordnungsgemale Verarbeitung des jeweiligen Flllgutes sowie fur die
Festlegung und Einhaltung der erforderlichen Abfllltemperatur, Verarbeitungstemperatur und
Haltezeit verantwortlich. Die entsprechenden Prozessbedingungen sind unter Berlicksichtigung
der Produkteigenschaften, des verwendeten Gebindes und der geltenden lebensmittel-
rechtlichen Anforderungen festzulegen und gegebenenfalls zu validieren.
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